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heads per location total =1.717

13; 1%

Im Schnitt hatten wir im November 35 Zeitarbeitskrafte 192; 11% 33 3%

im gewerblichen Bereich beschaftigt.

141; 8%
Diese sind liber unserer Master Vendor ,Manpower” beschaftigt / engagiert.

. 611;35%

Der jahrliche Umsatz der FROSTA AG betragt ca. 527.000.000€
Der Umsatz der der FRoSTA Foodservice GmbH liegt bei ca. 64.000.000€

493; 29%

184;11%
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Unser Geschift Markengeschift

FROSTA o
/ Unsere Werke ~‘ +| kO
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& Marke FRoSTA Marke tiko
& mit Reinheitsgebot Fisch und Gerichte
remerhaven Bydgoszcz
Lommatzsch ” >
ommatzsc h O T OR S
\F\’LA\/
Sar, A \j“‘” Marke Elbtal Marke La Valle degli Orti
— Gemiise — Gemiise
Unsere Werke
Handelsmarkengeschift Non-Retail-Geschaft
FROSH AG FRORE
Gemiise, Obst und Krauter aus Fisch, Gerichte und Gemiise = E%%?iCE
eigenem und Vertragsanbau copack

Produktionspartner
nach Kundenvorgaben




Unverfalscht

und lecker. \ Am liebsten kochen wir.
/ Oder wir reden driber.

je es
te.

k Wir glauben an die traditionelle Kiiche —

ohne industrielle Tricksereien. FRoSTA

-

ist fir alle da.




Seit 2003 gibt es das FRoSTA
Reinheitsgebot. Und seitdem sind
unsere Produkte zu 100% frei von
Geschmacksverstirkern, Farb-
stoffen, Aromen und ALLEN
Zusatzen — auch denen, die laut
Gesetz nicht deklariert werden
mussen.




Das FRoSTA
Reinheitsgebot:

« Kein Zusatz von Geschmacksverstarkern

« Keine Farbstoff- und Aromazuséatze

« Keine Emulgatoren- und
/ Stabilisatorenzusatze

« Keine chemisch modifizierten Starken

o h ne und geharteten Fette

» Keine Konservierungsstoffe

®
d a s h Ie r ! und keine Trennmittel o Tm‘ “?..T."?.?.i"’ Nﬂ::.m d e m h Ie r I

y o . Klu frische stoffzusatz
« Keine Antioxidantien

« Keine Enzyme
« Keine funktionalen Additive
(Zutaten mit Zusatzstofffunktion)
Frisch gemahlener  Traditionell Nach der Emte Frisch gehackter
« Keine Extrakte : frisch tiefgefrorene  Knoblauch

Und noch viel mehr.

ist fiir alle da.




Produkte. Mlt allen Tricks, die es so ' "
Hauptsache giinstig.

ist fur alle da.




Alles auf O. Alles auf
das Reinheitsgebot.

Koche statt Lebensmittelchemiker.

Zwei Jahre Entwicklungszeit.
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Transparenz
schafft

Vertraven.

Zutaten naturbelassen am besten schmecken. Deshalb

g e bt ta e L Mgt DAS IST UNS WICHTIG:
8 DAS IST DRIN - UNSERE ZUTATEN:
3 Jetzt mal ehrlich. Kechen Sie zu Hause mit Glutamat,
‘ Tucchini in i chemisch modifizierier Starke? Nein? Wir auch nicht. Wir

Brechbohnen st onsequent auf zugesetzte Geschmacksverstarker, Farb
'I!i‘n'rxﬂn.l:l 5 1 Afﬂnlﬂ.ﬂdlhllngnnhun

B v —— FROSTA st fir alle da.
Trinkwasser S0 WIRD'S GEMACHT:

| ;.ullllanm P, ‘. . | In der Pfanne: F spuren 'nn weiml ml Haf‘r! :

Karotten / s - Beutelnhaltunautgetantmiz3ELOL P 4
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rotePaprika - « aul hachster Stufe erhitzen

3 i n « dann 5-7 Minuton aul hischster

REenEresy DA KOMMT'S HER:

Mikrowelle: Boutelinhalt unaufgetaut mif 1
lengecignetes Gafill mit Deckel geben. Bei

aren. Nach dor Halfte der Zeit qut umrizhren.
rasun. Vor dem Servieren umriihren.

Weil wir genau wissen, woher unsere Zutaten stamme
GUT 2U WISSEN: die Herkunftslander auch auf die Verpackung. Bilder,
prr=—r— Dy weitere Details gibt es auf www.zutatentracker.de.

- -ﬂmnﬂlfﬁnl'l'rldlnhi-l'c.;x‘;;:
sttty
- bis Ende:
DA KOMMT'S HER: ‘Nach dem Auftausn nicht wieder sinfriscen. o, D t c
e eutschland: Karotten, gelbe Karotte

= — Basilikum, Speisesalz, Oregano Italie

: Karolten, gelbe Karotten, Trin ser, HIER GIBT'S MEHR INFOS = H - o

Dt o rervorain | PR Polen: Zwiebeln Spanien: natives Oli
Bolans e lumenal Ecuador: Droci : - Frankreich: S bl 6l Ecuar
China: gelbeundgvﬁneZucchmi,Knnblanch. Honig | S > EOOnRENBGIT NG cha
v schwarzer Plefor : China: gelbe und griine Zucchini,

a1 229 Sames llibgietnam: schwarzer Pfeffer

| Bei uns in Bremerhaven hergstellt von: Frank und

seinemTeam

i | FROSTA
| T,

ist fir alle da.




Transparency
= Trust

9 &
€02 J FuBabdruck
/ \ www.pcl-projekt.de
AN
FRoSTA Purity command @ Good for the
- Good for you environment
Origin of ingredients

— Blockchain




CO, Foodprint published for each product

This is how the carbon footprint
of our paella pans out:

CQO,
FulRabdruck

.152¢

CO,/100g




Deep Dive
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. Digitalisierung

) @ @ Krisenmanagement

Einbindung von Stakeholdern Nachhaltigkeitsmanagement
Gesellschaftliches Engagement

Darauf legen wir Wert.
Anfang 2021 ging es bei uns mal wieder ums Wesentliche: Uber 50 Mit-

arbeiter:innen aus Deutschland, ltalien und Polen haben in fiinf Work-
shops intensiv diskutiert und gearbeitet. Natirlich online. Das Ergebnis "
. . 3 3 . Okonomie
kann sich sehen lassen: unsere neue Wesentlichkeitsmatrix. Darin ist

verankert, was uns und unseren Stakeholdern wichtig ist und in welchen Okologie
Bereichen wir uns in Zukunft mehr engagieren wollen: zum Beispiel Digi- Soziales

talisierung, Meeresmiill und Lebensmittelverschwendung.

. Ubergreifend




Nachhaltigkeitsziele 2020

Unsere To-do-Liste

wir antw

MomI er sind FRoSTI-\ J

ial Responsibility Report 2020
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FRoSTA
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Unsere Nachhaltigkeitsziele
FRoSTA for Future!

Ding Dong! Der Klimawandel steht vor der Tiir. Hchste Zeit, nachhaltig zu handeln. Aber wie?

Die Agenda 2030 der Vereinten Nationen ist unser Wegweiser in eine bessere Zukunft. Darin wurden
17 6konomische, 6kologische und soziale

. Unten siehst du, zu welchen wir

12 NACHHALTIGE/R 13 MASSHAHMEN ZUM

KONSUM UND
PRODUKTION

O

KLUMASCHUTZ

LEBENUNTER

14 WASSER

e

als Unternehmen bereits unseren Beitrag leisten. Damit du nicht standig hin- und herblattern musst,
haben wir am Anfang jedes Kapitels noch einmal die zugehérigen SDGs aufgefiihrt.
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des gesamten

frischen Einkaufs werden \

weggeschmissen

9,3%

der eingekauften Tiefkihlprodukte
f werden weggeworfen

uelle: Universitdten von o/
QLir:Lc;F:, Holbeach (UK) 1 ’6 (o) 9 1:0 fir Tiefkihlkost

und Wien (A), 2017, wiirde ich sagen!

Foodwaste
Das ist doch Mull!

Dieses Thema liegt uns besonders am Herzen. Denn hier leisten wir mit unseren Produkten einen
entscheidenden Beitrag. Weltweit werden 1/3 aller Lebensmittel weggeworfen, einfach weil sie
verderben. Tiefkithlprodukte hingegen sind monatelang haltbar, ohne dass sich die Qualitat veréndert.
Ein klarer Vorteil im Kampf gegen die unglaubliche Verschwendung von Lebensmitteln.

FRoSTA

Ay




FRoSTA Nachhaltigkeitsbericht 2020

Auch bei uns kommt es vor, dass sich das Sorti-
ment dndert und wir Restmengen von Produkten
nicht mehr iiber den Lebensmittelhandel verkau-
fen kénnen. Dann kiimmert sich ein kleines Team
darum, dass diese Produkte nicht im Miill landen,
sondern an Tafeln oder andere gemeinniitzige
Organisationen gespendet werden.

/ Seit 2019

Produkte miissen nach Ablauf der Mindesthalt-
barkeit nicht weggeschmissen werden. Sonst
wiirde es ja Héchsthaltbarkeit heiflen. Wir
unterstiitzen die ,,Oft langer gut“-Initiative und
drucken diesen Hinweis direkt neben das gesetz-
lich vorgeschriebene Haltbarkeitsdatum.

Seite_23

Seit Mitte 2020 machen wir auch bei den
Lebensmittelrettern von Too Good To Go mit.
Einmal im Monat kénnen Auslaufartikel bei unse-
rem Werksverkauf in Bremerhaven , gerettet”
werden. Wir freuen uns Uber das grofie Interesse.
Unsere Gerichte waren immer innerhalb kiirzester
Zeit ausverkauft!




Biodiversiwas? "
k J
100.000 m? fiir die Vielfalt!

Hummeln, Heuschrecken, Bienen und Schmetterlinge — diese kleinen Tierchen sind das Riickgrat
unseres Okosystems. Ohne sie gerit es ins Wanken. Doch die Biodiversitét unseres Planeten ist
stark bedroht. Héchste Zeit, gemeinsam etwas zu &ndern!

Biodiversitéi

FRoSTA

-
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Eine intakte Umwelt braucht Vielfalt: Vielfalt von
Okosystemen, genetische Vielfalt und Arten-
reichtum. Das nennt man Biodiversitat. Geht
sie verloren, gerit das gesamte System aus
dem Gleichgewicht.

Nehmen wir zum Beispiel das Insektensterben.
Ohne Insekten keine Bestdubung, ohne Bestau-
bung keine Friichte, ohne Friichte keine Lebens-
mittel. Game over!

Einer der Hauptgriinde des weltweiten Verlus-
tes von Biodiversitat ist die intensive Landwirt-
schaft. Durch den Einsatz von Pflanzenschutz-
mitteln verringern sich die Artenzahl und das
Vorkommen von Bodenorganismen dramatisch.
Selbst in Naturschutzgebieten ist dieser
Riickgang stark spirbar.

Um diese Katastrophe zu stoppen, arbeiten wir
eng mit unseren Landwirt:innen zusammen. Fir
unser konventionelles Gemiise haben wir ge-
meinsam eigene Grenzwerte fir eine minimale
Nutzung von Pestiziden definiert. Diese liegen
Ubrigens zwei Drittel unter den gesetzlichen Vor-
gaben. Und unsere Bioland-Produkte wachsen
natiirlich ganz ohne chemische Diingung und
synthetische Pestizide.

Pflanzenschutz ist fir uns eben keine Frage von
Chemie, sondern von Verantwortung.

g,Bremerhavqirh Bydgoszcz g

4 Logamatzsch <3

g Bobenhéij_‘ul

-

Lo o \
Plane
bis 2021 o
Blohflschen & Rom
Vemassungsgebiet <

Wir wollen etwas verandern. Aber nicht mit dem
erhobenen Zeigefinger, sondern mit gutem Bei-
spiel. Also kehren wir erstmal vor der eige-
nen Tir — beziehungsweise pflanzen. An allen
unseren Standorten legen wir naturnahe Flachen
an. Das sind zum Beispiel Griinflachen, die heimi-
schen Pflanzen und Insekten einen Lebensraum
bieten. Und zwar auf einer Fldche von insgesamt
100.000 m?. Das entspricht etwa 14 Fufballfel-

dem.

1 LEBEN UNTER i LEBER
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JJlst das nur Greenwashing oder
bringt das wirklich was?”

Witzig, dieselbe Frage haben wir uns auch gestellt. Denn schliefilich wollen wir was
verdndern und unser Geld nicht fiir Effekthascherei verpulvern. Das Institut fir nachhaltige
Landbewirtschaftung (INL) wird unsere Flichen also wissenschaftlich untersuchen und zum
Beispiel bestimmte Insektenarten zihlen. So wird der Erfolg messbar.

Auflerdem planen wir zusammen mit dem Forschungsprojekt ,,BioVal — Biodiversity Va-
luing & Valuation”, Daten zur Biodiversitit zu erheben. Auf unseren naturnahen Fléchen,
aber auch auf unseren Feldern. So kénnen wir in Zukunft Biodiversitat bereits bei unseren
Managemententscheidungen férdern.




